
Allergisch? Laat het ons weten! De samenstelling van de gerechten kan variëren. 
Met 6 of meer? Dank om max. 4 verschillende voor- en hoofdgerechten te kiezen alsjeblieft.

 = vegetarisch.  = veganistisch.
Eén tafel, één rekening. Bedragen t.e.m. € 10 ontvangen we graag cash of mobiel via de bankapp.

Sinds 2016 schrijven we in de Schranshoeve een eigenzinnig 

Belgisch culinair verhaal. 

Een verhaal waarin gezellig samenzijn centraal staat. 

Maar ook verwennen én verrassen.

Hier ben je welkom voor een uitgebreid diner maar 

evengoed voor een snelle lunch of een drankje. 

Hier rollen we de balletjes van de vol-au-vent nog 

met de hand. Bakken we zelf het brood in de houtoven 

van het bakhuisje uit de 19de eeuw. 

Hier is de kaart bewust beperkt maar o zo Belgisch.

We hopen dat je onze visie, passie en liefde voor 

al wat Belgisch is, proeft. 

Geniet van je verblijf, hier bij ons.

Van harte,

Maxime, Bram en alle medewerkers van de Schranshoeve

“Zo smaakt
puur Belgisch. ”

welkom



“ Dorstlessers  
van Nijlen 
tot Tubeke. ”

verfrissend fris
fris
Schweppes Indian tonic  3,6

Lipton Ice Tea  3,6

Coca-Cola | Coca-Cola zero  3,5 

water
Bru plat | bruis
3 (25 cl)  5,5 (50 cl)  10 (1 l)

koffie en zo
iced latte macchiato  4,5

chocolademelk  3

Ritchie limonade  5 (28 cl)
[craft soda | Leuven]
sinaas & vanille, citroen & gember 
pompelmoes & ananas

Gimber
[gemberconcentraat | Tubeke]
biologische gember, specerijen, kruiden, citroen
6 (met plat/bruis water)  7,5 (met tonic)

biologische 
vruchtensappen
[De Drie Wilgen | Nijlen]

sinaasappel  3,5

roze pompelmoes  3,5

appel  3,5

appel & kers  3,5

appel & gember  4,5

roze pompelmoes & tonic  6,9

sinaasappel & tonic  6,9



heerlijk warm
koffie
[Amberes | Koffie Verheyen | Deurne]

koffie, decaf of espresso  3

flat white  4,5
dubbele espresso, gestoomde melk

cappuccino  4,5
gestoomde melk of slagroom

latte macchiato  4,5

choco-latte  5,5
latte macchiato, Callebautchocolade

straffe koffie
[Amberes | Koffie Verheyen | Deurne]

Antwerpse koffie  11,5
Elixir d’Anvers (van FX de Beukelaer uit 
Antwerpen, 36,9%), opgeklopte room

Manenblusserskoffie  11,5
Belgian Cream (roomlikeur met Gouden Carolus 
Single Malt whisky van Het Anker uit Mechelen, 
17%), opgeklopte room

bitter sweet koffie  12
Esperimenti dell’ Alchimista orange liqueur 
(alternatief voor Cointreau uit Westerlo, 40%), 
opgeklopte room

Spaanse koffie  11,5
Esperimenti dell' Alchimista spiced vanilla liqueur 
(alternatief voor Licor 43 uit Westerlo, 31%), 
opgeklopte room

Congokoffie  11,5
Noir d’Ivoire (chocoladelikeur van Distillerie 
de Biercée uit Thuin, 17%), opgeklopte room

Ierse koffie  11,5
Jameson Irish whisky (40%), opgeklopte room

Italiaanse koffie  11,5
Disaronno (28%), opgeklopte room

kakelkoffie  11,5
latte macchiato, Callebautchocolade  
& pistacheadvocaat (van Den Gouden Haan 
uit Nijlen)

espresso martini [16%]  11
koude arabica espresso, vodka, gezouten karamel
Fancy after dinner cocktail.

thee en infusies
lekkere losse thee & infusies  3,5
Keuze uit: zwarte thee, groene thee, jasmijn, 
earl grey, rooibos, rozenbottel, kamille, appel.

verse muntthee  4,5

chai latte  5,5
zwarte thee met specerijen (gember, 
kardemon, kaneel & peper), gestoomde melk

dirty chai latte  6,5
chai latte & shot koffie 

golden chai latte  5,5
chai, kurkuma, kardemonextract, gestoomde melk

chocolademelk
chocolademelk  4,5

chocoladebom  6
warme melk, chocoladebom 
(melkchocolade & marshmellows of karamel doré)

ook lekker erbij
slagroom  1,5

honing  1,8
[imker Luc Bellens | Vorselaar]

glaasje advocaat  5,5
[Den Gouden Haan | Nijlen]

siroop  1,5
karamel, hazelnoot, speculaas, kokos



Vraag onze wijnkaart 
voor meer wijnen van bij ons.

wijn na bier geeft  plezier
bieren 
de klassiekers
Stella [0%]  3,5

Stella [5,2%]  3,2

Kriek Lindemans [3,5%]  4

Leffe blond [6,5%]  5

Leffe bruin [6,6%]  5

Boon oude geuze [37,5 cl | 7%]  7,5

Tripel d’Anvers [8%]  5

Tripel Karmeliet [8,2%]  5,2

Chimay tripel [8,5%]  5,5

Chimay bleu [9%]  6,5

Duvel [8,5%]  5,2

huiswijn Hoenshof | Borgloon

Het Verboden Gras
wit  5,5 (glas)  27 (fles)
muscaris, sauvignac, sauvignon soyhières, 
cabernet blanc
Fris aroma. Grassig. Toetsen van tropische en 
groene vruchten, een vleugje groene peper in de 
afdronk. Exclusieve blend voor de Schranshoeve.

Hoenshof ‘22 
wit  5,5 (glas)  27 (fles)
johanniter, muscaris, souvignier gris
Droog, verfrissend citrusaroma met toetsen 
van steenfruit en ananas.

Het Verboden Zoetje
wit  5,5 (glas)  27 (fles)
muscaris
Zoet en fruitig.

Hoenshof ‘22 
rood  6 (glas)  30 (fles)
cabernet noir, cabernet cantor, cabernet cortis
Helder aroma van framboos, bosbes en donkere 
kers. Licht en sappig in de mond. 

Hoenshof ‘22 
rosé  5,5 (glas)  27 (fles)
souvignier gris, cabernet cortis, merlot khorus
Finesse en elegantie met heldere, fruitige toetsen. 
Intensief karakter in balans met delicate aciditeit.

bieren met streken
Louis PP  6,8
[Nijlen | 9,5%]

Westmalle tripel  5,5
[Westmalle | 9,5%]

2290  4,6
[Vorselaar, 8,5%]

Vliet tripel  5,6
[Geel, 8,5%]

Gageleer original [7,5%]  5,9
gagel (Liereman, Oud-Turnhout), 
gerstemout (deels van Kempense bioboeren)

Kempisch Vuur  5,6
[Zandhoven | Turnhout | 7,5%]

Fourchette  5,7
[Evergem | 7,5%]
Gastronomisch bier met nagisting op fles.

Westmalle dubbel  5
[Westmalle | 7%]

Baskwadder dubbel  5,5
[Herentals | 6,8%]

Gueuze Girardin 
1882 Black Label  10
[St.-Ulriks-Kapelle | 37,5 cl | 5%]
Assemblage van lambiek van 12, 18 en 24 
maanden. Ongefilterd en ongepasteuriseerd.



vermout
Cameo #11  8,5
[Sterkstokers | Brecht | 18%]
Rood en semi-zoet.

Cameo #17  8,5 (puur)  12,5 (met tonic)
Wit en semi-droog.

Biercée vermouth  8,5
[Distillerie de Biercée | Thuin | 17%]
Distillaat van pinot blanc, kruiden,  
specerijen en bloemen uit Henegouwen.
Floraal en kruidig aperitief met zachte afdronk.
Verfijnde vermout voor de liefhebber die  
openstaat voor verrassende smaken.

wijn met een twist
Ice Ice Baby  8,5 (puur)  13,5 (met tonic)
[Hoenshof | Borgloon]
muscaris, greenstar, granny smith, jonagold
Rebelse ijswijn met het aroma van tropisch fruit  
en de frisheid van sinaas en mandarijn.

Cherry Moon  8,5 (puur)  13,5 (met tonic)
[Hoenshof | Borgloon]
kordia, griotte du nord, noordkriek, muscaris
Out of the box ijswijn met de frisse & sappige 
smaak van rijpe kersen. Zoete tonen van vijg en 
hartige toetsen van zoethout. Lekker bij dame 
blanche of chocomousse.

Sparkling Red Love  11 (37,5 cl)
[Hoenshof | Borgloon]
pinot blanc, red love appel
Cider van de exclusieve red love appel die enkel 
groeit in België & Oostenrijk. Fris en sprankelend 
met fijne bubbels en fruitig aroma van rode appel, 
citrus en tropisch fruit. Ideaal aperitief voor twee.

kir  8
Hoenshof wit, zwarte bes

beestig 
Belgische bubbels
Ruffus  9,8 (glas)  47 (fles)
[Vignoble des Agaises | Estinnes | 12,5%]
chardonnay brut
Pionier van de Belgische bubbels met 
een opvallende aromatische finesse en een 
buitengewone mineraliteit, eigen aan de terroir. 
Meermaals internationaal bekroond.

Zientje  7,5 (glas)  35 (fles)
[Entre-Deux-Monts | Heuvelland | 8%]
chardonnay, appel (lola, nicoter, jonagold), 
bio-vlierbloesem
Aromatische, lichtzoete mousserende wijn 
gemaakt volgens de méthode traditionnelle.

BuB- el  8,5 (glas)  39 (fles)
[Hoenshof | Borgloon | 8%]
pinot noir
Brut en fruitige rosé gemaakt volgens 
de méthode Charmat. Limited edition.

lekkere cocktails 
met onze bubbels
Kir Royal  12
Ruffus, zwarte bes

Mademoiselle Maxime  9
Zientje, bio-vlierbloesem van De Drie Wilgen 
uit Nijlen
Een Belgische ‘Hugo’: fris en fruitig.

Je suis belle  12
BuB- el, jenever, citrus

aperitief.be



“Goed begonnen is half gewonnen.”

aperitief.be

gin en tonic
Copperhead, The Original  16,5
[The Alchemist’s Gin | Menen | 40%]
kardemon, koriander, engelwortel, sinaaszeste
Kruidige London dry gin.

Ambiorix  15,5
[Ambiorix Spirit | Tongeren | 40%]
jeneverbes en oude Gallische kruiden (lavas, 
daslook, brandnetel, bijvoet, blauwe fenegriek)	
Frisheid en diepgang zijn de belangrijkste 
kenmerken van deze ‘eerste gin’. 

Save the Queen  15,5
[gestookt in kleine oplage bij De Moor | Aalst | 46%]
honing van Belgische imkers en 14 botanicals 
(o.a. jeneverbes, koriander, kaneel, kardemon, 
gember-,iris- en engelenwortel, lavendelbloesem)
Warm met een lichtzoete toets van honing.

Bravado  15,5
[Gouwkens Liquor Company | Westerlo | 46%]
jeneverbes, citrus, citroengras, kardemon, 
koriander, engelen- en iriswortel
London Dry Gin waarbij zoet, zuur en kruidigheid 
mooi in balans zijn. Fijne, lange afdronk. 
Bravado staat voor moed, lef, vertrouwen. Proost!

De Cort Bio Gin  15,5
[De Cort Belgian Farm Distillery | Pepingen | 42%] 
biogranen en 16 -kruiden, waaronder jeneverbes, 
koriander, kardemon, ijzerkruid, citroen- en sinaaszeste
Zachte en volle citrus smaak.

Marula  16
[Gintin | Emblem | 40%]
marulavrucht, lavendel, rozenblaadjes, 
kaneel, oranjebloesem
Zwoele gin met exotische ‘touch’. 
Zoet in mondgevoel en afdronk.

Schuppenboer original gin  15
Krachtige dry gin (46%) met complex smaakverloop 
gemaakt door brouwerij Pirlot (Zandhoven). De intens 
zoete aanzet evolueert snel naar kruidige smaken. 
In de afdronk toetsen van honing en vanille, afkomstig 
van de rijping op vaten van Schuppenboer bier van 
brouwerij Het Nest (Turnhout). 
London Spirits Competition - zilver.

zeker eens proberen
Ambiorix Bello Classico  14,5
[Ambiorix Spirit | Tongeren | 40%]
Ambiorix Bello & Fever Tree tonic
Frisse bitter met een unieke groene kleur. 
De originele mix van Gallische kruiden 
(o.a. bijvoet, fenegriek, (das)look, brandnetel en 
lavas) en jeneverbes geven een intens aroma vrij.

Grand Cru Bio Pastis  10,5
[De Cort Belgian Farm Distillery | Pepingen | 48%]
Krachtige, zachte pastis gemaakt door maceratie 
en distillatie van biologische granen en échte 
kruiden (o.a. (ster)anijs, venkelzaad, kardemon 
en zwarte peper). Zonder toevoeging van anethol. 
World Trophy 2021 - goud.

Cosmik orange sanguine  9 
[Wave Distil | Dinant | 13,2%]
Cosmik Pure Diamond Vodka, bloedsinaas
Fris, fruitig en zacht distillaat. Gemaakt met echte 
vruchten. Zonder kleur-, bewaar- en smaakstoffen.

Lovania  7
[Leuven | 15%]
Zoete aperitiefwijn met fijne perzikaroma’s.

Dame Jeanne brut sur Lie  8
[Kapellen | 8,5%]
Brut champagnebier met toetsen van appel, 
peer, roze pompelmoes, perzik en abrikoos en 
een typische hoppige afdronk.



aperitief.be
cocktails
Belgian Mule  15
De Cort Vodka Potato (Pepingen, 42%), 
ginger beer, limoen

Dark ‘n Stormy  15,5
Mean Louie’s rum (Westerlo, 42%), 
ginger beer, falernum, limoen

Cuba Libre  15
Mean Louie’s rum (Westerlo, 42%), 
Coca-Cola, limoen

Eole Belgian Spritz Classic  15,5
Eole Belgian Spritz (Quévry-le-Grand, 20%), Ruffus
Verfijnd Belgisch alternatief voor Aperol Spritz 
met kumquataroma.

Paloma  13
Bon Vivant Destilado de Agave (eigenzinnig alternatief 
voor tequila uit Westerlo, 42%) pompelmoes

Pornstar Martini [16,5%]  13
vodka, vanille bourbon, passievruchten- & limoensap

Negroni [17,3%]  11
premium London dry gin, bitter, rode vermout, 
wilde aardbei

Mojito [15%]  11
witte rum, limoensap, verse munt, rietsuiker

Lazy Red Cheeks [11%]  13
vodka, frambozen- & limoensap, violet, hibiscus

Whisky Sour [16,5%]  14
bourbon whisky, citroensap, sinaas, bitters

alcoholvrij
Botaniets Original  14
[Niets co. | Watermaal | 0,0% gin]
Kruidige aroma’s worden subtiel verweven 
met een vleugje citrus en jeneverbes.

Botaniets ginger & yuzu  14
[Niets co. | Watermaal | 0,0% gin]

Kruidige aroma’s worden verrijkt met gember  
en schillen van Japanse yuzu.
Frisse citrussmaak die snel wordt gevolgd door de 
peperige en kruidige tonen van de verse gember.

Alle Botaniets 0,0% gins worden drievoudig 
gedistilleerd van natuurlijke en plantaardige 
ingrediënten uit biologische landbouw.

Nona June   13
[Nona Drinks | Gent | 0,0%]
Belgiës eerste premium spirit die doet denken 
aan gin. Verfrissende, evenwichtige mix van 
9 plantaardige ingrediënten (o.a. jeneverbes, 
citrusvruchten en basilicum).

HeYu passion lime (puur of met tonic)  13,5
passievruchtensap & waterkefir, limoen, munt 
Verfrissend.

HeYu citrus bitter (puur of met tonic)  13,5
(bloed)sinaas- en druivensap & waterkefir
Licht bitter.
HeYu is een 100% natuurlijke mocktail, 
laag in suikergehalte, uit Lokeren.

mocktails
Belgian Donkey  14 
Botaniets (0,0% gin uit Watermaal) 
ginger beer, bergamot, limoen

Light & Stormy  14,5
Havaniets (0,0% rum uit Watermaal), 
ginger beer, falernum, limoen

Nona Spritz  13,5
[Nona Drinks | Gent]
Alcoholvrije spritz met aroma’s van  
bloedsinaas, -schil en een vleugje bittere 
gentiaanwortel aangelengd met tonic.

Amaro Spritz  13,5
[Opius Distillery | Merelbeke]
Alcoholvrije citrus spritz met bittere afdronk 
aangelengd met tonic.

Virgin Hugo  10
Vlieronade, limoen, munt

Virgin Pornstar Martini  12,5
vodka 0,0%, vanille, passievruchten- & limoensap 

Crazy Red Cheeks  11
frambozen- en limoensap, violet

Nojito  11
sodawater, limoensap, rietsuiker, munt



“Ambachtelijk en lokaal.”

salades
beef salad  26,5
Zilversteak, salade, tomaat, rode ui, bosui, 
pittige dressing

Caesar salad 2.0  26
hoevekip, gegrilde salade, crème van eigeel, 
broodcroutons, ansjovismayonaise

geitenkaas van Polle  
in een spekjasje  26,5
lauw geitenkaasje van Polle met spek (Lichtaart), 
rauwkost, appel, honing (imker Luc Bellens, Vorselaar)

Saint Maure geitenkaas 
van Polle   25,5
Saint Maure geitenkaas van Polle (Lichtaart), 
rauwkost, appel, honing (imker Luc Bellens, Vorselaar)

Incl. verse frieten, aardappelkroketten, -puree of 
ambachtelijk gebakken brood uit ons bakhuisje.

lunch

geitenkaas van Polle   15
Saint Maure geitenkaas van Polle (Lichtaart), 
crème van rode biet

Caesar salad  16,5
hoevekip, -ei, ijsbergsalade, ansjovisdressing

geitenkaas van Polle 
en gerookt spek  16,5
Saint Maure geitenkaas van Polle (Lichtaart), 
crème van rode biet, gerookt spek

bokes
We maken bokes van het brood dat we ambachtelijk bakken in de houtoven van ons 
19de eeuwse bakhuisje. Elk boke wordt geserveerd met een slaatje. Je kan van onze bokes 
smullen vanaf 12u tot 16u30.

huisgemaakte 
kroketjes
kaaskroket 
9,5 (één stuk)  19 (twee stuks)
gemaakt met Postelkaas, salade

garnaalkroket
10,5 (één stuk)  21 (twee stuks)
gemaakt met grijze Noordzeegarnalen, salade

duo van kaas- 
& garnaalkroket  20
geserveerd met een kleine salade



“Lekkers van de ziltige zee  
tot de zanderige Kempen.”

lunch

voorgerechten
kaaskroket 
9,5 (één stuk)  19 (twee stuks)
gemaakt met Postelkaas, salade

garnaalkroket 
10,5 (één stuk)  21 (twee stuks)
gemaakt met grijze Noordzeegarnalen, salade

duo van kaas- & garnaalkroket  20
geserveerd met een kleine salade

gemarineerde rundscarpaccio  22,5
[slagerij Ceursters | Oosthoven]
dry-aged Jersey, Postelkaas, rucola, pijnboompitten

goesting
borrel bites
Schransplank  27
ambachtelijke charcuterie & kazen uit 
de Kempen, tafelzuur, brood uit ons bakhuisje

fish fingers  16 
gepaneerde vis uit de Noordzee,  
huisgemaakte tartaar

gedroogde ham  
Duroc de Kempen  17
[slagerij Ceursters | Oosthoven | ± 125 g]
Ambachtelijk gezouten en 28 maanden gerijpt.

plankje Postelkaas   9,5

kroket roulette  16
ambachtelijke tapaskroketjes:  
2x kaas, 2x draadjesvlees, 2x groenten

ambachtelijke tapaskroketjes  16
6x draadjesvlees, pittige mosterddip

ambachtelijke tapaskroketjes   16
6x groenten



diner
hoofdgerechten
Zilversteak  39 p.p.
[Blonde d’Aquitaine | ’t Ceurshof | Merksplas]
Botermals stuk rundsvlees voor 2 personen, 
salade, aardappelbereiding en saus naar keuze*.

entrecôte  34
± 300 g rundsvlees, gesneden uit de dunne 
lende of het tussenribstuk. Het vetrandje zorgt 
voor extra smaak. Salade, aardappelbereiding 
en saus naar keuze*.

pluma Duroc de Kempen  30
Verkrijgbaar tussen 17u en 19u30.
Het mooiste stukje varkensvlees van de ribeye 
(± 300 g), gegrild op de Green Egg. Salade, 
aardappelbereiding en saus naar keuze*.

vol-au-vent  25  34 (met kalfszwezerik)
hoevekip, handgedraaide vleesballetjes, 
verse champignons, salade*

plant-beest ‘vol-au-vent’   25
plantaardige vleesvervangers, salade*, 
verse champignons, saus met plantaardige room

stoofvlees  23,5
met trappist van Westmalle, salade*

sliptong meunière  dagprijs
gebakken in hoeveboter, salade*, 
huisgemaakte tartaar

catch of the day  dagprijs
vis van het seizoen, groenten, mousselinesaus

salades
beef salad  26,5
Zilversteak, salade, tomaat, rode ui, bosui, 
pittige dressing

Caesar salad 2.0  26
hoevekip, gegrilde salade, crème van eigeel, 
broodcroutons, ansjovismayonaise

geitenkaas van Polle  
in een spekjasje  26,5
lauw geitenkaasje van Polle met spek (Lichtaart), 
rauwkost, appel, honing (imker Luc Bellens, Vorselaar)

Saint Maure geitenkaas  
van Polle   25,5
Saint Maure geitenkaas van Polle (Lichtaart), 
rauwkost, appel, honing (imker Luc Bellens, Vorselaar)

extra
aardappelbereiding of groenten  4,5
brood & hoeveboter  3,5
peper- of champignonsaus  4
béarnaise  4,5
huisgemaakte mayonaise  1,5
huisgemaakte tartaar  1,9

Hoofdgerechten en salades incl. verse frieten, 
aardappelkroketten, -puree of ambachtelijk gebakken brood uit ons bakhuisje.

*Keuze uit volgende salades: mixed salad of tomaat.
*Keuze uit volgende sauzen: peper-, champignonsaus of béarnaise.

 = vegetarisch.  = veganistisch. 

kapoent jeskost



Krijg  je niet alles op?
We maken met plezier een doggybag, 

met de complimenten van Rosendo. Woef!

extra
huisgemaakte mayonaise  1,5
ketchup  1,5
huisgemaakte tartaar  1,9

kapoent jeskost
omnomnom (tot 12 jaar)

steak  19
[± 150 g]
champignon- of pepersaus, salade

fish fingers  15
huisgemaakte ‘fish sticks’, 
huisgemaakte tartaar, salade

prinsen-/prinsessenhapje  14
‘vol-au-vent’ van hoevekip, handgedraaide 
vleesballetjes, verse champignons, salade

stoofvlees  12,5
salade

kipkrokantjes met appelmoes  13
huisgemaakte ‘chicken nuggets’

Alle gerechten zijn incl. verse frieten, aardappelkroketten, -puree
of ambachtelijk gebakken brood uit ons bakhuisje.



Bekijk zeker onze dessertkaart!

Afsluiten met zalig zoet, een warm opkikkertje 

of een afzakkertje van eigen bodem?


