
Welkom 
 
 
 
Sinds 2016 schrijven we in de Schranshoeve een eigenzinnig Belgisch culinair verhaal.  
Een verhaal waarin gezellig samenzijn centraal staat. Maar ook jou verwennen én verrassen. 
 
Hier ben je welkom voor een uitgebreid diner maar evengoed voor een snelle lunch of een drankje. 
Hier rollen we de balletjes van de vol au vent nog met de hand.  
Bakken we zelf het brood in de houtoven van het bakhuisje uit de 19de eeuw. 
Hier is de kaart bewust beperkt maar o zo Belgisch. 
 
We hopen dat je onze visie, passie en liefde voor al wat Belgisch is,  proeft.  
Geniet van je verblijf, hier bij ons. 
 
Van harte,  
Maxime, Bram en alle medewerkers van de Schranshoeve 
 
 

 

Allergisch? Laat het ons weten! Bedenk dat de samenstelling van de gerechten kan variëren.  
Met 6 of meer? Dank om max. 4 verschillende voor-en hoofdgerechten te kiezen. 

Eén tafel, één rekening alsjeblieft. 
Bedragen tem. € 10 ontvangen we graag cash of via Payconiq. 



lunch* 
 

bokes 
Deze bokes worden gemaakt van het brood dat we ambachtelijk bakken in de  
historische oven van ons bakhuis. Elk boke wordt geserveerd met een slaatje. 

           huisgemaakte kroketjes 
Caesar salad op een boke        kaaskroket (één of twee stuks)   
hoevekip, -ei, ijsbergsalade, ansjovisdressing      gemaakt met Postelkaas, salade  
            
geitenkaas van Polle         garnaalkroket (één of twee stuks)   
Saint Maure geitenkaas van Polle, crème van rode biet     gemaakt met grijze Noordzeegarnalen, salade 

            
geitenkaas van Polle & gerookt spek      duo van kaas- & garnaalkroket 
Saint Maure geitenkaas van Polle, crème van rode biet, gerookt spek 
 

pastrami 
gerookt gepekeld rundsvlees (slager Jef Janssens), tomaat, rucola,  
gemarineerde rode ui, gepekelde mosterdzaadjes, mosterddressing 
 
groene kruiden en tomaat   
crème van groene tuinkruiden, tomaat, kruidensalade 
 

 
pasta please 
 

pasta all’arrabiata   
°Belpasta (half-volgranenpasta van tarwe geteeld in Vlaanderen & Wallonië)       
tomaat, basilicum      

 
                                           

         *tussen 12u en 16u30 

summer salads 
 

beef salad      
onglet Belgisch witblauw, salade, tomaat, rode ui, bosui, pittige dressing  
 

Caesar salad  2.0    
hoevekip, gegrilde salade, crème van eigeel, broodcroutons, ansjovismayo   
 

mozzarella Buffl’Ardenne      
buffelmozzarella (Neufchâteau), salade, tomaat, pijnboompitten   
 

mozzarella Buffl’Ardenne & Meesterham      
buffelmozzarella (Neufchâteau), salade, tomaat, pijnboompitten,  
Meesterham (slager Jef Janssens)   
 
Incl. verse frieten, kroketten, aardappelpuree of brood uit ons bakhuis. 

 
 
 
 
 

lekker lokaal. 



goesting… 
 

           voorgerechten 
 
           gravad lax 

huis-gemarineerde zalm, radijs, zoetzure sjalot 
 

           gemarineerde rundscarpaccio 
° De Laet – Van Haver, Postelkaas, rucola, pijnboompitten 

 
kaaskroket          
gemaakt met Postelkaas, salade (één of twee stuks) 

 
garnaalkroket         
gemaakt met grijze Noordzeegarnalen, salade (één of twee stuks) 

 
duo van kaas- & garnaalkroket       

  
  

 
  

borrel bites 
 

Schransplank      
plank met ambachtelijke charcuterie & kazen, huisgemaakte dip, 
tafelzuur, brood uit ons bakhuis   
 
gemarineerde kipkluifjes van de grill (4 stuks)   
 
fish fingers      
gepaneerde vis uit de Noordzee, huisgemaakte tartaar   
 
plankje Meesterham      
° slager Jef Janssens (± 125 g)   
 
kroket roulette      
zes ambachtelijke tapaskroketjes: kaas, grijze Noordzeegarnaal, 
draadjesvlees, groenten, kip-limoen, mossel-witte wijn   
 
ambachtelijke tapaskroketjes      
draadjesvlees, pittige mosterddip (6 stuks) 
 
ambachtelijke tapaskroketjes      
groenten (6 stuks) 
 
frietjes van zoete aardappel      
bosui, limoen-lookmayonaise 
 
plankje Postelkaas  
 
 

 
 
 
 
 



hoofdgerechten 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
  

summer salads 
 

beef salad      
onglet Belgisch witblauw, salade, tomaat, rode ui, bosui, pittige dressing   
 

Caesar salad  2.0    
hoevekip, gegrilde salade, crème van eigeel, broodcroutons, ansjovismayo   
 

mozzarella Buffl’Ardenne & Meesterham      
buffelmozzarella (Neufchâteau), Meesterham, salade, tomaat, pijnboompitten 
 

mozzarella Buffl’Ardenne      
buffelmozzarella (Neufchâteau), salade, tomaat, pijnboompitten 
 

donderdag burgerdag 
 

100% Belgisch Wagyu-hamburger      
Hof van Ossel (Merchtem), huisgemaakt broodje, Postelkaas, gekarameliseerde  
rode ui, salade, pittige dressing  
 

plant-beest hamburger      
vegan vleesvervanger, huisgemaakt broodje, Postelkaas, gekarameliseerde  
rode ui, salade, pittige dressing  

extra 
aardappelbereiding of groenten 
brood & hoeveboter 
huisgemaakte mayonaise | huisgemaakte tartaar       
 
 
 Hoofdgerechten en salades incl. verse frieten, kroketten, aardappelpuree of brood uit ons bakhuis. 

*Keuze uit volgende salades: gemengde bladsalade, tomatensalade, komkommersalade of kruidensalade.  
*Keuze uit volgende sauzen: peper-, champignonsaus of béarnaise. 

vegetarisch  
 

Zilversteak      
botermals stuk rundsvlees voor 2 personen, 
salade & saus naar keuze*   
 
entrecôte (+/- 300gr)     
salade* & saus naar keuze 
 
Bel’vidha-brochette van de grill    
Kempens varkensvlees, ui, salade & saus naar keuze* 
 

stoofvlees      
met trappist van Westmalle, salade* 
 
vol au vent     
hoevekip, handgedraaide vleesballetjes, verse champignons 
salade* (met kalfszwezerik) 
 
catch of the day     
vis uit de Noordzee, groenten van het seizoen, mousselinesaus  
 
sliptong meunière     
gebakken in hoeveboter, huisgemaakte tartaar, salade* 



lekker zoet  
 
 
 
 

 
 
 
 

ijs 
 

van de St.-Jozefshoeve (Bevel)  

met warme chocoladesaus  
(twee of drie bollen) 
 
met huisgemaakte karamelsaus   
(twee of drie bollen) 
 
met advocaat Den Gouden Haan 
(twee of drie bollen) 
 
vegan ijs (twee of drie bollen) 
 

extra 
vers geklopte slagroom      
  

 
 
 
 
 
 
 
 

    

café glacé   
vanille- en mokka-ijs v/d St.-Jozefshoeve, koffie, 
espuma van koffie, chocolade 
 
moelleux au chocolat     
Callebautchocolade, vanille-ijs v/d St.-Jozefshoeve 
 
huisgemaakte warme appeltaart      
ijs v/d St.-Jozefshoeve, vers geklopte slagroom   
 
chocolademousse van Callebautchocolade 
 
verwenplankje  
met lokale en huisgemaakte zoetigheden 
 
 

 

 
 
 
 
 



kapoentjeskost  (tot 12 jaar) 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

*Incl. verse frieten, kroketten, aardappelpuree of brood uit ons bakhuis. 

 

 

spaghetti bolognèse   
 
kipkrokantjes met appelmoes*    
huisgemaakte ‘chicken nuggets’   
 
stoofvlees*   
 
 

prinsen-/prinsessenhapje*      
‘vol au vent’ van hoevekip, handgedraaide vleesballetjes,  
verse champignons, slaatje   
 
fish fingers*      
huisgemaakte ‘fish sticks’, huisgemaakte tartaar, slaatje 
 
beef burger* 
huisgemaakte broodje, rundsvlees, salade, tomaat, ketchup 
 
     
 
extra 
huisgemaakte mayonaise      
ketchup 
huisgemaakte tartaar       

zoet 

boerderijbeest op een stokje      
beestig lekkere frisco   
 

chocolademousse 
 
 
 
 



wijn na bier geeft  plezier 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

huiswijn Hoenshof | Borgloon 
 
Het Verboden Gras - wit 
sauvignac,  sauvignon soyhières, cabernet blanc 
droog, citrus, groene tonen, exclusieve blend  
voor de Schranshoeve 
 
Hoenshof ‘22 - wit 
chardonnay, johanniter, souvignier gris 
droog, verfrissend citrusaroma met toetsen van 
steenfruit en ananas 
 
Het Verboden Zoetje - wit 
muscaris 
zoet, fruitig 
 
Hoenshof ‘21 - rood 
dornfelder, cabernet noir, cabernet cantor 
helder aroma van framboos, bosbes en donkere kers,  
licht en sappig in de mond 
 
Hoenshof ‘22 – rosé 
souvignier gris, sankt laurent 
finesse en elegantie met heldere, fruitige toetsen,  
intensief karkater in balans met delicate aciditeit  
 
 
 
 

Vraag onze wijnkaart 
 

 

    

bieren – de klassiekers 
 
Stella 0 
 

Stella 5,2%   
 

Kriek Lindemans 3,5% 
 

Kriek Boon 4% - 37,5 cl   
   

Leffe blond 6,5% | bruin 6,6% 
 

Boon oude geuze 7% - 37,5 cl 
 

Tripel d’Anvers 8% 
 

Tripel Karmeliet 8,2%   
 

Chimay tripel 8,5%     
 

Chimay bleu 9%     
 

Duvel 8,5% 
 
 

extra 
grenadine - cassis 
 
 

 
    

bieren met streken 

Louis PP      
Nijlen, 9,5%   
 

Westmalle tripel      
Westmalle, 9,5% 
 

2290      
Vorselaar, 8,5% 
 

Vliet tripel      
Geel, 8,5% 
 

Gageleer original      
bio-bier uit Beerse, 7,5% 
 

Kempisch Vuur      
Zandhoven | Turnhout, 7,5% 
 

Fourchette      
Evergem, 7,5% 
gastronomisch bier met nagisting op fles 
  

Westmalle dubbel      
Westmalle, 7% 
 

Baskwadder dubbel      
Herentals, 6,8% 
 
 
 
  
 
 
 
 
 

voor meer wijnen van bij ons 



aperitief.be 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Ambiorix Bello Classico [Ambiorix Spirit | Tongeren | 40%] 
frisse bitter met Gallische kruiden | Fever Tree tonic 
 

Grand Cru Bio Pastis [De Cort Belgian Farm Distillery | Pepingen | 48%] 
maceratie & distillatie van bio-granen en -kruiden, o.a. (ster)anijs & venkelzaad 
citrus | zachte, volle smaak 
 

Belgian Vodka Potato [De Cort Belgian Farm Distillery | Pepingen | 42%]   
zuivere, zachte vodka van lokaal geteelde bintjes 
 

Edelweiss Krieken [Verhofstede | Temse | 18%] 
lichtzoete likeur, 1x per jaar gestookt uit verse, volrijpe Belgische krieken 
 

RoomeR [RoomeR | Gent] 

vlierbloesemlikeur met kruiden | lichtzoet, floraal | 100% natuurlijk 
 

Lovania [Leuven | 15%] 

zoete aperitiefwijn met fijne perzikaroma’s 
 

Dame Jeanne brut sur Lie  [Brasschaat | 8,5% | champagnegist |  fijn, fruitig, brut bier] 
 

beestig Belgische bubbels 
Ruffus  [Vignoble des Agaises | Estinnes | 12,5%] 
chardonnay brut 
 

Zientje  [Entre-Deux-Monts | Heuveland | 8%] 

chardonnay, appel (lola, nicoter, jonagold), bio-vlierbloesem 
 

Mademoiselle Maxime  [Zientje | bio-vlierbloesem De Drie Wilgen] 

 

vermout 
Cameo on the rocks wit of rood [Sterkstokers | Brecht | 18%] 

Cameo wit in the mix  [+ Fever Tree Mediterranean tonic] 

Biercée vermouth [Distillerie de Biercée | Thuin | 17%] 

floraal | kruidig | zachte afdronk 

 

wijn met een twist 
Gin Ice Wine [Hoenshof | Borgloon | perenijswijn x LAM appelgin]   
Verfrissend aperitief op basis van Haspengouws fruit; subtiel aroma van 
appel & peer met zoete karamel; frisheid van zachte kiwi & ananas; levendige 
& fruitige smaak met zoetheid van mandarijn & pruimenconfituur; frisse 
afdronk van jeneverbes. 

 

Ice Ice Baby [Hoenshof | Borgloon]     
muscaris, greenstar, granny smith, jonagold 

Alternatieve ijswijn met aroma van tropisch fruit en de frisheid van sinaas  
en mandarijn. 

 

Cherry Moon [Hoenshof | Borgloon]   

kordia, griotte du nord, noordkriek & muscaris 

Alternatieve ijswijn met de frisse & sappige smaak van rijpe kersen;  
zoete tonen van vijg en hartige toetsen van zoethout;  
lekker bij dame blanche of chocomousse. 
 

Sparkling Red Love [Hoenshof | Borgloon]    
pinot blanc & red love appel 
Cider van de exclusieve red love appel die enkel groeit in België & Oostenrijk.  
Fris en sprankelend met fijne bubbels en fruitig aroma van rode appel, citrus 
en tropisch fruit. Ideaal aperitief voor twee. 
 

Bitter Sweet Symphonie [Hoenshof | Borgloon] 
muscat bleu & muscaris 
Bitterzoete rosé met charmant aroma en smaak van blauwe bessen & 
kersen.  Tonen van citrus & pompelmoes; rijpe passievrucht in de afdronk.  
 

kir royal 
Hoenshof wit, Ruffus, zwarte bes 

 
 
 
 



aperitief.be 
 

gin en tonic           alcoholvrij 
Copperhead, The Original [The Alchemist’s Gin | Menen | 40%]      Botaniets original 0% gin[Niets co. | Watermaal] 

jeneverbes, kardemon, koriander | kruidig        kruidig 
             

Ambiorix [Ambiorix Spirit | Tongeren | 40% | fris & kruidig]      Botaniets 0% ginger & yuzu [Niets co. | Watermaal] 

met oude, Gallische kruiden (lavas, daslook, brandnetel, bijvoet, blauwe fenegriek)   frisse citrus en gember 

Vibe Navy Strength Gin [Vibe Distillers | Herentals | 57%]      Nona June [Gent] 
London dry gin | jeneverbes | citrus | lange afdronk       met Fever Tree tonic 
 

Bravado [Gouwkens Liquor Company | Westerlo | 46%] 
jeneverbes | citrus | lange afdronk 
 

De Cort Bio Gin [De Cort Belgian Farm Distillery | Pepingen | 42%] 
citrus | zachte, volle smaak 
 

Marula [Gintin | Emblem | 40%] 
marula-vrucht, lavendel, rozenblaadjes | zoet 
 

Save the Queen | Distillerie De Moor | Aalst | 46% | honing] 
 

Cocktails           
Belgian Mule [De Cort Vodka Potato | Pepingen | ginger beer | limoen] 

Dark ‘n Stormy [Mean Louie’s rum | Westerlo | 42% | ginger beer | falernum | limoen] 

Cuba Libre [Mean Louie’s rum | Westerlo | 42% | Coca-Cola | limoen] 

Eole Belgian Spritz Classic [Eole Belgian Spritz | domaine du Chant d’Eole | Ruffus] 

Tequila Sunrise [Destilado de Agave, Westerlo | sinaasappelsap | grenadine] 

Conte negroni [gin, vermout, bitterlikeur | 100% Belgisch] 

Zot van ‘A’ [Elixir d’Anvers | Antwerpen | bio-appelsap De Drie Wilgen | citrus] 

 
 

 

Mocktails 
Belgian Donkey [Botaniets 0,0% gin | ginger beer | bergamot | limoen] 
 

Light & Stormy [Havaniets 0% rum | ginger beer | falernum | limoen] 
 

Cuba Ocupado [Havaniets 0% rum | Coca-Cola | limoen] 
 

Nona Spritz [Nona Drinks | Gent] 

aroma’s van bloedsinaas, -schil & gentiaanwortel | tonic | sinaas 
 

Amaro Spritz [Opius | Gent] 

alcoholvrije citrus spirit met bittere afdronk | tonic  
 

jaune lemon [Opius | Gent] 

alcoholvrije spirit met anijssmaak, sinaasappelsap, ginger ale  
 

Pretty in pink [Botaniets original 0,0% gin |  framboos | citrus | tonic] 
 

Virgin Hugo [Vlieronade | limoen | munt] 

 
 
 



 
verfrissend fris 
 

  
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

fris 
Schweppes Indian tonic 

Lipton Ice Tea 

Coca-Cola | Coca-Cola zero  
 
   
 

dorstlessers van Nijlen tot  Tubeke 
 

water 
 

Bru plat | bruis 
 
 
 

koffie en zo 
 

iced latte macchiato 
d 

iced latte macchiato met siroop* 

*hazelnoot, speculaas, karamel, kokos 

chocolademelk 

 

 
 

 

 

 

bio sappen 
De Drie Wilgen  
(biologische vruchtensappen uit Nijlen) 
 

sinaasappel 
bloedappelsien 
roze pompelmoes 
appel 
appel - kers 
appel - gember 
 
roze pompelmoes & tonic 
sinaasappel & tonic 
 
 
 

Ritchie limonade   
craft soda uit Leuven 
sinaas & vanille |  citroen & gember | pompelmoes & ananas 
 
Fruji    
sprankelende bio-limonade uit Pepingen 
appel of rabarber 
 
Gimber     
biologische gemberconcentraat uit Tubeke 
5,7 (plat/bruis water) 

 
home made ice tea 
 

 

 
 
 
 
 



 

heerlijk warm 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

  

 

 
koffie 
koffie, déca-koffie of espresso  

flat white 
dubbele espresso met gestoomde melk 

cappuccino (melkschuim of slagroom) 

latte macchiato 

choco-latte 
latte macchiato, Callebautchocolade 
 

chocolademelk 
chocolademelk 

chocoladebom  
warme melk, chocoladebom (melkchocolade & marshmellows of karamel doré) 

Carribean chocolate 
warme chocolademelk, Mean Louie’s rum (Westerlo), slagroom 

Let’s go bananas 
warme chocolademelk, advocaat Den Gouden Haan met bananensmaak ¨ 8,5 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

straffe koffie 
Antwerpse koffie 
Elixir d’Anvers, opgeklopte room 

Manenblusserskoffie 
Gouden Carolus Belgian Cream, opgeklopte room 

Waterloo koffie 
Mandarine Napoléon, opgeklopte room 

Spaanse koffie  
Esperimenti dell’ Alchimista (vanillelikeur uit Westerlo), opgeklopte room 

Carribean koffie 
Mean Louie’s rum (rum uit Westerlo), Esperimenti dell’ Alchimista  
(sinaasappellikeur uit Westerlo), opgeklopte room 

Congokoffie 
Noir d’Ivoire (chocoladelikeur van Distillerie de Biercée, Thuin), opgeklopte room 

Ierse koffie 
Jameson whisky, opgeklopte room 

Italiaanse koffie 
Disaronno, opgeklopte room 

kakelkoffie 
latte macchiato, Callebautchocolade & advocaat Den Gouden Haan 

Orange is the new black 
cappuccino, Esperimenti dell’ Alchimista (sinaasappellikeur), advocaat  
Den Gouden Haan 

 
 
 
 
 
 
 

 

thee en infusies 
lekkere losse thee & infusies 
zwarte thee, groene thee, jasmijn, earl grey, rooibos & citroengras, rozenbottel, 
kamille, appel 

verse muntthee 

chai latte 
zwarte thee met specerijen (gember, kardemon, kaneel & peper),  gestoomde melk 

golden chai latte 

chai thee, kurkuma, kardemonextract, gestoomde melk 

dirty chai latte 
chai latte & shot koffie 

ook lekker 
slagroom 
honing (imker Luc Bellens, Vorselaar) 
glaasje advocaat (Den Gouden Haan, Nijlen) 



afzakkertjes 
 

  
 
 

 
 
 

 
  

digestief  
 
Poire Williams 
perenlikeur (Distillerie de Biercée ,Thuin) 
 
Edelweiss 
warme Edelweiss koffielikeur (Verhofstede, Temse), opgeklopte room 
 
Noir d’Ivoire 
chocoladelikeur (Distillerie de Biercée, Thuin) 
 
 

Esperimenti dell’ Alchimista vanille 
(The Gouwkens Liquor Company, Westerlo) – alternatief voor Licor 43 
 
 

Esperimenti dell’ Alchimista sinaas 
(The Gouwkens Liquor Company, Westerlo) – alternatief voor Cointreau 
 
Elixir d’Anvers 
 
Twisted Limoncello (2240 Social Club, Zandhoven) 
 
Belgian Vodka Potato 
(De Cort Belgian Farm Distillery, Pepingen) 
 
Taxandria Suzette (Sterkstokers, Brecht) 
 

Postelbierlikeur (abdij van Postel) 
zoet en aromatisch likeur op basis van Postelbier 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

ijswijn wijndomein Hoenshof | Borgloon 

Appealing 
jonagold, greenstar, cox, 
lekker bij desserts met appel of chocolade 
 

Appearance 
Durondeau, doyenné, beurre hardy, 
lekker bij paté of desserts met fruit 
 

 

rum 
Mean Louie’s rum  (The Gouwkens Liquor Company, Westerlo) 

Brhum  (DaDa Chapel, Gent) – ‘rum’ gestookt uit suikerbieten 

 

whisky 
Kempisch Vuur single cask  (Kempisch Vuur, Zandhoven) 

Gouden Carolus single malt  (Het Anker, Mechelen) 

Wild Weasel single malt  (Wilderen) 

St.-Feuillien triple distilled     

Belgian Owl 3Y  (Fexhe-le-Haut)) 

 

 

 

 

 


